
箸置きがいらない箸。

先端が浮き上がっているのでテーブルに触れずに置くことができ、向きを揃えることで食事の所作を美しくしてくれます。

Chopsticks for good manners
UKI HASHI

ウキハシ

¥800（税別）
ロット：5　原産国：日本
サイズ：約W18×D222×H12ｍｍ　重量：約18g
材質：ポリブチレンテレフタレート樹脂　耐熱温度：100℃

食器洗い乾燥機使用可
(箸の上に食器類が重ならないようにしてください。曲がる恐れがあります。)
煮沸消毒不可

パッケージサイズ：約W20×D222×H12ｍｍ
重量（パッケージ含）：約20g

墨　　／D-364-BK  ／4580122329815
あさぎ／D-364-BL  ／4580122329822
よもぎ／D-364-GR ／4580122329839
薄紅　／D-364-RD ／4580122329846
白　　／D-364-WH／4580122329853
からし／D-364-YL  ／4580122329860

Designed by Mikiya Kobayashi
箸には多くの作法があり、全てを意識しな
がら食事を楽しむことは大変かもしれま
せんが、このウキハシをお使い頂くことに
よって、日本の大事な文化を再認識する
きっかけにもなればと思います。

デザイナー　小林幹也

デザイナープロフィール
2005年武蔵野美術大学工芸工業デザイン学科インテリアデザイン
コース卒業。インテリアデザイン会社勤務後、MIKIYA KOBAYASHI 
DESIGN設立。家具、プロダクトからインテリアデザインまで幅広く
活動。 現在は国内外のメーカーと開発を行う。2008年、国際家具
デザインコンペティション旭川入選、富山プロダクトデザインコンペ
ティショングランプリ受賞。

食事中に食器の上に箸を置いてしまいがちですが、これは「渡し箸」という作法の

禁じ手で「ごちそうさま」という意味を表します。 ウキハシは丸い印を上にして揃えて

置くことで、日本ならではの美しい所作を箸置きがなくても自然に体現できます。

美しい所作が身につきます

「つまむ、挟む、押さえる、すくう、裂く、のせる、剥がす、ほぐす、くるむ、切る、運ぶ、混ぜる」

といった12もの機能を果たす、シンプルで伝統的な箸。その使い勝手を損なうこと

なく、最低限の形状の変化に留めながら設計されています。

先端が浮く形状でも、しっかり使えます

世界でも唯一、箸のみを使って食事をする作法が確立されている、日本の多様な食卓に

調和します。美しい佇まいはカトラリーとも違和感なく合わせられます。

食卓に調和する佇まい

落ち着いたマット調にわずかに光沢を残す独特の質感は、特殊な成形方法により実現

しました。日本の食文化を再認識できるよう、より和の趣を感じられる色合いになりました。

より趣を感じられる質感、色合いになりました
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